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Wigilijny poczęstunek firmowy w dn…...12.2011

 
DANE ZAMAWIAJĄCEGO: 
(Dane do faktury)

Pełna nazwa: ………………
Adres: ……………..
NIP .........................................
Imię, nazwisko osoby zamawiającej: …………………..
Telefon kontakowy ………………….  gsm ……………., fax .......................,mail:......................

Dodatkowe informacje: 
strona internetowa: ……………………
 
DANE REALIZOWANEGO ZAMÓWIENIA:

	Ilość osób:
	

	Miejsce, adres
	

	Godzina rozpoczęcia:
	

	Czas trwania:
	

	Temat imprezy:
	Firmowe spotkanie wigilijne

	Koszt usługi
	

	Forma platności
	Gotówka lub przelew


Uwaga:
Napoje alkoholowe liczone dodatkowo według zużycia lub zapewnione przez zamawiającego.





MENU ŚWIĄTECZNE – dania tradycyjne:



Bufet gorący:

Grzybowa z łazankami
Barszcz czerwony z uszkami
Krem z grzybów na białym winie z grzankami
Karp smażony w dzwonku
Kapusta wigilijna 
Pierogi z kapustą oraz grzybami okraszone blanszowaną cebulką 	
Łosoś w sosie kaparowo – cytrynowy
Pieczeń z indyka w sosie żurawinowym z jabłkam
Schab nadziewny grzybami w sosie tymiankowym
Kaczka pieczona w miodzie z sosem różanym
Dodatki:
Szparagi ,brokuły i kalafior romanesco w maśle imbirowym
Buraczki glazurowane w miodzie i czerwonym winie
Gratine z ziemniaków z dodatkiem ziół i słodkiej  smietany
Kluseczki ziołowe smażone na masełku

Bufet zimny:

Ryba smażona z sosem greckim 
Łosoś w galarecie – filet 
Schab ze śliwką, morelą w galarecie 
Schab po warszawsku glazurowany galaretą
Roladki z indyka z bakaliami 
Kanapeczki świąteczne dekoracyjne				
Ryby wędzone - mix 
Tatar z łososia 
Karp w galarecie – filet 
Ryba po żydowsku – na słodko, z rodzynkami 
Deski serów z owocami winogron, orzechami oraz krakersami 
Roladki z łososia wędzonego z serkiem białym z ziołami 
Deska mięs pieczonych oraz pasztetów świątecznych 
Sałatka z pieczonego łososia w sosie dijon
Śledzie w trzech smakach
Krewetki na bukiecie sałat
Sałatka jarzynowa
Dodatki (śliwki w occie , gruszki z octu z 
goździkami, salsa z grzybów marynowanych)
Wybór pieczywa , masło w trzech smakach 
(ziołowe paprykowe jogurtowe) 				

Desery:

Ciasta świąteczne – jabłecznik, sernik z rodzynkami, 
rolada makowa, miodownik ,daktylowe z sosem karmelowym
Gruszki marynowane z pistacjami
Mus z zielonych jabłek w sosie pomarańczowym
Ciasto krówkowe






Napoje:

Soki owocowe, woda
Kompot z suszonych owoców 
Serwis z kawą Nespresso oraz wyborem herbat smakowych
Herbata zimowa ( z imbirem, gożdzikami, miodem i pomarańczami oraz cynamonem)					

Ewentualnie pozostałe koszty:		
- przygotowanie bufetu, stołu
- zastawa oraz bielizna stołowa
- obsługa kucharsko – kelnerska
- dekoracja świąteczna 
- transport


DODATKOWE PROPOZYCJE DAŃ ŚWIĄTECZNYCH:

RYBY I OWOCE MORZA:

Śledzi i krewetek z sałatką z warzyw marynowanych
Parfait z wędzonego jesiotra i łososia
Sum marynowany w occie balsamicznym na sałatce z korniszonów i podgrzybków  
Terina ze szczupaka,sandacza,wedzonego pstrąga i  w sosie kawiorowym 
Filet z jesiotra nadziewany kawiorem pod korzenną galaretką 
Pasztet z ryb błękitnych z sosem z różowego pieprzu 
Szczupak faszerowany na postumencie glazurowany winnym auszpikiem z sosem chrzanowym,czosnkowym i szafranowym 

MIĘSO I DZICZYZNA:

Półgęski wędzone na karmelizowanych jabłkach
Wędzony schab z dzika z gruszkami marynowanymi w winie  ,jeżynami i sosem cumberland 
Terina z królika w sosie kurkowym 
Pasztet z przepiórek glazurowany sosem z czarnej porzeczki i żubrówki 
Carpaccio z piersi wędzonej z kaczki ze świeżym szpinakiem,,grzybami marynowanymi,
 z miodowym  winegretem 
Schab pod galaretką korzenną 
Patera wędzonek :schab marynowany w ziołach,polędwiczki wieprzowe z zalewy z miodu pitnego,baleron w liściach chrzanowych,szynka z goździkami i lisciem laurowym ,boczek szpikowany czosnkiem okapcany dymem jałowcowym 

BUFET GORĄCY:

Barszcz po królewsku z rodzynkami i uszkami
Zupa grzybowa zabielana z łazankami
Polędwiczki z oscypkiem w sosie żurawinowym 
Schab marynowany w żubrówce na ragout grzybowym
Karp w sosie porowym 
Pstrąg w sosie rakowym 
Bigos staropolski z dziczyzną i suszonymi śliwkami 
Szyjki rakowe serwowane w kapeluszach pieczarkowych
Wybór pierogów z rybami wędzonymi,szpinakiem i kapusta z grzybami  
Mini kopytka
Ziemniaczki duszone w śmietanie z ziołami
Bukiet warzyw z masłem migdałowym

BUFET DESEROWY:

Flan waniliowy z truskawkowym musem
Ciasto daktylowe w sosie karmelowym
Mus z zielonych jabłek z kiwi i likierem pomarańczowym
Deser bananowo kawowy w kieliszku
Tort wiśniowy z czekoladom

PR Catering Dariusz Michalczyk
Kopernika St. 30; 00-336 Warsaw
NIP 125-098-87-40
www.prcatering.pl
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